
  Gasthof Lamm  

  Löwenstein 

 Familie Assenheimer 

 

Kenntlichmachung nach §9 der Zusatzstoff- Zulassungsverordnung (ZzulV) 
Farbstoff 1, Zusatz Farbstoffe kann Aktivität und Aufmerksamkeit bei Kindern beeinträchtigen 2, Konservierungsstoffe 3 & 4, 
Antioxidationsmittel 5, Geschmacksverstärker 6, geschwefelt 7, geschwärzt 8, gewachst 9, Süßungsmittel 10, mit Phosphat 11 

Liebe Gäste, unsere Speisen und Getränke weisen verschieden Allergene auf. 
Information erhalten Sie gerne von unseren Servicemitarbeitern und aus unserem Allergen Ordner an der Theke. 

  
  
  

Suppen & Vorspeisen 

 

  

Kürbiscremesuppe mit gerösteten Kürbiskernen 4,20€ 

  

Maultaschensuppe 4,50€ 

  

  

  

Menü 1 

 

  

Grüner Salat 

 

*** 

 

Rumpsteak mit grobem Pfeffer aus der Mühle, 

Kräuterbutter und Pommes Frites 

 

24,50€ 

*** 

 

Creme brulee 

 

  

  

  

Menü 2 

 

Kürbiscremesuppe mit gerösteten Kürbiskernen 

 

*** 

 

Zanderfilet auf Salbeinudeln und grünem Salat 24,50€ 

*** 

 

Creme brulee 

 

  
  
  
  

Fisch 

 

  

Feine Bandnudeln in Sahnesoße  

mit gebratenen Garnelen und grünem Salat1,3 

13,00€ 

  

Zanderfilet auf Salbeinudeln und grünem Salat 15,50€ 
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Wild aus der Region  

  

Wildschweinbraten mit Wacholderrahmsoße, 

Rotkohl, Semmelknödel und Preiselbeeren 

16,50€ 

  

Wildschweinbratwurst mit Kartoffelpüree  

und grünem Salat 

13,00€ 

  

Wildschweinschnitzel  

mit Lembergerjus, gebratenen Pilzen 

Serviettenknödel, Preiselbeeren und grünem Salat 

22,50€ 

  

Naturparkteller  
  

Wildgulasch mit Wacholderrahmsoße , 

 Spätzle und Preiselbeeren 

¼ Schwarzriesling vom Weingut Koppenhöfer 

 
14,00€ 

  

Kinderteller 
Schweinelendchen mit Rahmsoße und Spätzle 

Dazu 0,2L Apfelsaft naturtrüb  

 
 

9,50 € 
  

Hauptgang  

  

  

Rostbraten mit Spätzle und Salatteller1,3 17,80€ 

  

  

Schweinelenden mit Pfefferrahmsoße 

gebackener Petersilie, gegrillter Tomate,  

Champignons, Krusteln und Salatteller 1,3 

 

 

21,00€ 

  

  

Schweineschnitzel mit Pommes Frites  10,50€ 

  

  

Schweineschnitzel mit Salatteller 1,3 10,50€ 

  
  

Salat mit Putenstreifen  

mit Oliven, Peperoni, gekochtem Ei und Weißbrot 

 

12,50€ 
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Kleine Gerichte  

  

Wurstsalat „Schwäbische Art“ 

Von Schinkenwurst und Schwarzwurst dazu Graubrot 

 

7,50€ 

  

Wurstsalat „Elsässer Art“ 

Von Schinkenwurst und Käse dazu Graubrot 

 

7,50€ 

  

Hausgemachte Maultaschen geröstet mit Ei, 

 Kartoffel und Blattsalat 

 

11,00€ 

  

Rostbraten mit Brot 13,00€ 

  

Schweinskopfsülze mit Röstkartoffeln 8,50€ 

  

Currywurst vom Wildschwein 

und Pommes 

 

7,50€ 

  
  
  
  
  
  

Dessert  

  

  

Eisparfait Gugelhupf mit heißen Sauerkirschen 6,50€ 

  

Creme Brulee 5,00€ 

  

Vanilleeis mi heißen Himbeeren  4,90€ 

  

Gemischtes Eis 3,50€ 

  

  

 


